
 

Lycée Viticole de Cahors                                       
46 090 LE MONTAT 

Tél : 05 65 21 03 67 – Fax : 05 65 21 00 01   
Expl.cahors@educagri.fr 

             

Pour les fêtes,Pour les fêtes,Pour les fêtes,Pour les fêtes,    

        
                                                        Vous proVous proVous proVous propose ses coffrets pose ses coffrets pose ses coffrets pose ses coffrets cadeauxcadeauxcadeauxcadeaux    !!!!!!!!!!!!    
 

         

  

Votre nom et vos 

coordonnées : 

Prix  

unitaire 

TTC 

Qté 

Prix  

par 

 carton 

Qté Montant 

Coffrets "spécial fêtes" 

Coffret 1  "Le Montat" 15 X     = 

Coffret 2 "L'Atypique" 18 X     = 

Coffret 3 "Le Quercy blanc" 34 X     = 

AOP Coteaux du Quercy 

Rouge tradition 2007 3,75 X 22,5 X = 

Rouge fût  2005 5,5 X 33.00 X = 

Rosé  
2007 

2008 4,25 X 25.00 X = 

VDP du Lot 

Blanc sec 
2007 

2008 4,25 X 25.00 X = 

Bag In Box  

5 L Rouge, 

Blanc,Rosé 

11 X = 

10 L 20,5 X = 

  Les cartons contiennent 6 bouteilles de 75 cl                                                  TOTAL = 
chèque joint à la commande 

Promotion jusqu’au 01/01/2011 

   

PROMOTION FÊTESPROMOTION FÊTESPROMOTION FÊTESPROMOTION FÊTES    

POUR POUR POUR POUR 10101010    CARTONS CARTONS CARTONS CARTONS 

ACHETACHETACHETACHETÉÉÉÉSSSS    

ON  VOUS OFFRE LE ON  VOUS OFFRE LE ON  VOUS OFFRE LE ON  VOUS OFFRE LE 11 ème11 ème11 ème11 ème    

Coteaux du QuercyCoteaux du QuercyCoteaux du QuercyCoteaux du Quercy    



                  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Le MontatLe MontatLe MontatLe Montat    

A travers ce coffret, venez visiter le Lycée viticole du Montat.                                                                                                                                                                                                    
Issu de l’appellation « Coteaux du Quercy », le Fût 2005 est un vin puissant aux arômes                                                                                                                                                      
de fruits noirs, de poivron vert et de vanille.                                                                                                                                                                                                                           
Dégustez-le agrémenté d’une tartine de pâté de cerf et appréciez toutes les saveurs                                                                                                                                                         
du Lycée du Montat. 

1 Bouteille de Coteaux du Quercy rouge 

Fût de chêne 2005 

2 pâtés de cerf  boîte de 190 g 

 15 euros 

L’AtypiqueL’AtypiqueL’AtypiqueL’Atypique                                                        

La subtile alliance d’un vin blanc sec et d’un foie gras au miel.                                                                                                                                                                                                     
Ce vin très fruité où se mêle des arômes d’agrumes et de fleurs blanches interpelle par                                                                                                                                                    
sa grande fraicheur. Le foie gras doux et voluptueux est agrémenté de notes de miel.                                                                                                                                                       
La fraicheur des agrumes se joint à la douceur du miel pour un joli accord. 

Le Quercy BlancLe Quercy BlancLe Quercy BlancLe Quercy Blanc    

Partez à la découverte du Quercy Blanc, terroir situé au sud de l a vallée du Lot,                                                                                                                                                               
à travers la richesse de son agriculture. Les vins rouges Tradition 2007 et Fût 2005,                                                                                                                                     
assemblage de Cabernet Franc ( 60 %), de Malbec (20 %) et de Merlot (20 %)                                                                                                                                                              
se reconnaissent par leurs arômes de fruits rouges et noirs, de poivron vert et de poivre noir.                                                                                                                                   
Ces vins fins, charpentés et bien équilibrés s’allieront à merveille aux mets régionaux :                                                                                                                                                       
Pâté au Safran du Quercy et Foie Gras de canard entier. 

1 Bouteille de Vin de Pays du Lot  

Blanc 2008 

1 Bloc de Foie Gras au miel boîte de 190 g 

18 euros 

1 Bouteille Coteaux du Quercy Tradition                 

Rouge 2007                                                                          

1 Bouteille Coteaux du Quercy Elevé en                              

Fût Rouge 2005                                    

1 Foie Gras entier boîte de 190 g                                              

1 Pâté au Safran boîte de 125 g 

34 euros 
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